
 

 

 

 

IL CARTIZZE,  QUESTO SCONOSCIUTO 

storia e unicità del Prosecco più esclusivo 

 

Nell'universo dei vini spumanti, il Cartizze Valdobbiadene si 

distingue per la sua storia millenaria e la sua identità unica, 

intrinsecamente legata a un territorio di soli 108 ettari. Il 

termine Cartizze identifica il Prosecco Superiore le cui uve 

provengono dalla zona compresa tra i comuni di Valdobbiadene 

e San Pietro di Barbozza. Qui il terreno assume un carattere unico: 

pendii ripidi (fino al 40%) terrazzati, esposti prevalentemente a 

sud-est e caratterizzati da altitudini variabili tra i 100 e i 350 metri.  

Il microclima di questo territorio è straordinario: le brezze marine dell’Adriatico mitigano le 

temperature, consentendo un'ottimale conservazione dell'acidità naturale. Il suolo apporta 

freschezza, sapidità e una raffinata complessità. Ogni terrazza, grazie ai microclimi creati 

dall’altitudine variabile, conferisce al vino sfumature aromatiche peculiari, dal floreale 

delicato al fruttato intenso. 

weekend enogastronomico 

dal 17 al 18 ottobre 2026 

di Orsini Mauro 



PROGRAMMA 
1° giorno – 17 ottobre 2026 

Ore 7.30 - ritrovo dei Sigg. 

partecipanti nel luogo convenuto 

per la partenza in pullman GT per 

Asolo 

Arrivo ad Asolo e visita del borgo 

con accompagnatore 

Pranzo in ristorante 

Spostamento a Feltre e visita guidata 

della città 

Arrivo in hotel riservato 

Assegnazione camere 

cena e pernottamento in hotel 

2° giorno – 18 ottobre 2026 

1° colazione in hotel 

Ore 10.00 - Visita dettagliata di una 

cantina che produce spumante da 

generazioni 

Pranzo in ristorante 

Visita di Villa Barbaro a Maser 

Partenza per il rientro 

Arrivo a Gorgonzola in serata 

 

QUOTA INDIVIDUALE     . . . . . . . . . .     €  372 
(partecipanti minimo 25  pax) 

LA QUOTA COMPRENDE:  

❑ Viaggio a/r pullman GT 

❑ ZTL      

❑ Assicurazione medico bagaglio 

❑ N. 1 trattamento HB in hotel a Feltre 

❑ Visita guidata della città di Feltre 

❑ N. 2 pranzi in ristoranti come da programma 

❑ Ingresso e visita cantina  

❑ Documentazione di viaggio 

❑ Omaggio Gorgolive 

❑ Accompagnatore Gorgolive 

LA QUOTA NON COMPRENDE: 

❑ Bevande 

❑ Ingresso alla Villa Barbaro a Maser 

❑ Tutto quanto non previsto nella voce ”la quota comprende” 

 

Gorgolive sas di ORSINI MAURO & C.  - via Marconi 5/A     20064 Gorgonzola (Mi) 

P.IVA 03063470961 - CCIAA MI 1631440 

tel. 02/83988640 - 348/8562727Orsini Mauro 

tel. 02/92278945 - -338/5200949 Raggi Luciana 

www.gorgolive.it - info@gorgolive.it    -  Vendita di gorgonzola DOP & Agenzia viaggi 
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